Reininghaus Jahrgangspils 2024, Fl. 0,33 Liter
Rosé Frizzante, Weingut Lagler, Spitz

Glas Sekt pur, oder mit Holundersaft oder Marillenlikor

~ nur Tischweise von Mittwoch - Samstag mdglich ~

Aufstrich, Butter, Wurzelspeck und Geback p.P.:

Vegane Frihlingsrollen auf Blattsalat mit asiatischem Dip

Ziegenkaseballchen
im Strudelteig knusprig gebacken mit Kriecherlchutney, Blattsalat

Rindercarpaccio mit Mohndol vom Grefl, Parmesan und Toast
Gebackene Blunzenradl mit Erdapfelmayonnaisesalat und Kren

Kleiner bunter Salatteller

Klare Rindssuppe mit Einlage nach Wahl
hausgemachte Frittaten oder Leberknodel

Waldviertler Knofl'rahm suppn, mit Croutons

Fiseh

Yspertaler Karpfenfilet in Graumohn paniert mit Erdapfelsalat
Yspertaler Karpfenfilet gebacken mit Erdapfelsalat und Sauce Tartare

Yspertaler Lachsforellenfilet
natur gebraten mit buntem Gemise dazu Petersilienerdapfeln

Schollenfilet gebacken mit Petersilienerdapfeln und Sauce Tartare

€ 4,80
€ 5,90
€ 5,90

€ 4,80

€ 10,80

€11,80
€ 14,20
€12,80
€ 4,80

€ 4,80
€ 5,80

€22,90
€22,50

€22,50
€ 15,90



Bierkrustenbraten ~eigentlich schon bertihmt~
vom Bauch mit zweierlei Knodel, Biersaftl und warmen Krautsalat

Ofenfrischer Schweinsbraten
vom Schopf mit Waldviertler Knédel und warmen Krautsalat

Geschmortes WeiRRes Scherzel
mit Wurzelrahmsauce, Semmelknddel, Preiselbeeren-Pfirsich

Lowenschmaus, mit Waldviertler Knddel & Sauerkraut
Selchfleisch und Schweinsbraten gemischt

Schnitzel Wiener Art
von der Schweinsschale mit Petersilienerdapfel und gemischtem Salat

Putenschnitzel
gebacken mit Petersilienerdapfel und gemischtem Salat

Taferlteller - 2 Stlick Schweinskoteletts gegrillt
mit Pommes frites und buntem Gemduse

Putenbruststreifen im Kirbiskernmantel gebacken
mit Erdapfel-Blattsalat und Gold pramiertem Kerndl vom Heisler

Gegrilltes Putenfilet mit wirzigen Braterdapfeln, Cocktailsauce

Vegetariseh | Vegan
Camembert SpielRe gebacken, Preiselbeeren und Blattsalat (vegetarisch)

Gegrillter Heumilchkdase vom Biohof Hinterlehen
auf bunten Blattsalaten (vegetarisch)

Hausgemachte Erdapfel - Gemiuselaibchen gebacken
mit Krauterdip und Blattsalat (vegetarisch)

€ 16,20

€ 15,20

€ 19,80

€ 15,90

€ 15,80

€ 16,50

€ 18,90

€ 14,90
€ 15,90

€ 15,80

€ 14,50

€ 15,80

Erdapfel-Eierschwammerltascherl auf Blattsalaten, Krauterdip (vegetarisch) € 16,90

Fruchtiges Gemdisecurry mit Reis (vegan)
Mildes Chili sin carne mit Quinoa und Schwarzen Bohnen (vegan)

Bunte Linsen Bowle mit Karotten und Erdapfelknddel (vegan)

€ 15,80
€ 15,80
€15,80



N f e wsere flone f ste big 72 Uahre!

Eine halbe Frittaten- oder Backerbsensuppe

mit Karottenstreifen und Schnittlauch € 4,00
Kleines Putenschnitzel gebacken mit Petersilienerdapfel € 8,90
Einspanner Grillwirstel mit Pommes und Ketchup € 7,90
Kleines Erdapfel-Gemise-Laibchen, mit Salatgarnitur € 9,50

Waldviertler Granitstein

ein Graumohnparfait mit Amarena Kirschen und Baileysschaum €9,90
Mohr im Hemd, natlrlich hausgemacht, mit Schokoladensauce €8,50
mit einer Kugel Vanilleeis €9,80

2 Stk. Palatschinken mit hausgemachter Marillenmarmelade €7,00
Waldviertler Mohntorte mit Schokoladensauce €5,50
Schokomousse Torte mit marinierten Kirschen - unsere Haustorte €5,50
Vanilleeis mit Espresso €5,30

Beerenauslese 1/16 L €4,00

Schwarze Kuh, Imperial Stout, Gusswerk 1Fl.0,33 €7,50

Unsere Angebot an hausgemachten Torten und Strudeln, finden Sie auf der Kreidetafel

im Gastzimmer — oder Sie fragen unsere Servicemitarbeiter.

— AMA ——
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